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all'apprendirnento conlinuo. ln grado sia di collaborare Proficuameì1ie con

il ieam ch€ di operare in autonomia qlrando richiesto, si dislingue per Ìe

oitime dotì organizzalive, interPersonali e di gestioLle dol iemPo olhc a

solide competenze in [Q)'ìrP,]lcn.'.1 e [(ìomf1]11rnz;1.

Professionista con e§Pe(ienza pluriellnale jÌì lScilonrl, affiancaia a una

solida foDnazione in ambito [Tlpolo8i,ì] e forte atdrucline

. Tecniclìe di pani{icazione

. leclliche di impasto,

lievìlazione e coltura
. ìvleiodi dipreparazione di

prodoiti cla forrÌo
. Proiocolli di manipolazione

degÌi alimentj
. Tecniche di preparaziore degli

alimeìlti
. Conoscenza dellli allerSeì1i

alimerÌtari
. Norme di iSiene alimentare

HACCP
MetoLli dl conservazione degli

alimenti
Capaciià cli lavorare in

ambienti dinamici
. Uso degli [tensili da cucina
. Metodi di pulizia e

sanificazione
. Tecniche di larcituta
. Conoscenza delle mÀterie

prirne

erienze lavorative e ssionali

Gennàio 2006

ad oggi

Snam lazio std
A.ddetto alle ptlizi€

. Pulizia e igienizzazione di ambienti industriali, laboratori e

magazzini.
. Pulizia (r igienizzaziorÌe di {Ifici e saLe d attPsa

. Lavaggio di vetri e finestre con 1'utilizzo di Prodotii sPecifici.

. Utilizzo della scopa manuale ecl eleltrica Per sPazzare diverse

tipologie di pavimenti.
. lp,i"nr//aTionL dr corr:doi. scàlu. asLcr,,orr e àre-.om,rn .

. Gesiione delle scorte dei Prodoiti utilizzarì Per le attività di Pulizia'
t Utilizzo dÌ strumenii e rnacchinari per Ie pulizie.
. Sistemazione, pulizia e sadficazione di ailotgi privati
t Lr.rcidalura dei pavimenti garaÀtendo I igiene e l'àderenza delle

sìiperfjci.
. PuÌizia e cllra di terrazzi, balconi e altre aree esterne.

. Cambio della bianclleria da letto e da ba8no

. Pulizia cli locaÌi aziendali, dePositi e aree ad accesso limitato nel

rispetio della privacy.
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o Pulizia e sanificazione di seNizi igienici, bagni e spogliatoi.
o Applicazione delle proc€dure di pulizia e sanificazio e degli

ambienti.
. Ce8tione di evmtuali oggetti smatriti 6econdo il regolamento

aziendale.
. Comunicazione puntuale alla reception dell,awenuta pulizia delle

catnete,

Ottobre 2021 bar calfetteria da Luca Rende
. B.rista

Ma#io 2023 . Egecuzione dél seryizio con rapidita e cottesia assicurando la
soddis{azione della clientela.

. Prepamzione e somminishazione di cibi e bevande secondo il menir
delbar,

. Prcparazione di calfè e cappuccitli con va.Ìianti classiche e rcgionali.

. Proposta alla clientela di nuovi prodotti disponibili, illustrandone le
caratteristiche.

. Chiusura del locale, della cassa e registrazione degli incassi.

. Pulizia e cura delle attrezzaturg del banco bar e det bancone di
servizio,

o Pulizia delle macchine del caJfè, delle attrezzature dabar e dell,area
bancone.

o Accoglienza cordiale dei clienti, registrazione degli ordini e gestione
dei pagamenti alla cassa,

. Propo6ta ed esecuzione di attività capaci di completare e facilitale il
lavoro alsegnato.

. Osseryanza sclupolosa della normativa HACCP e delle norme di
sictuezza sul lavoro.

Luglio2015 muegfuusei Rende
- Pizzaiolo banconieta

S€ttembre 2021 . Preparazione degli inFedienti e predisposizione della linea per la
Iarcifura di pizze e calzoni,

. Dosaggio e preparazione di impasti a mano e con l'impastatrice.
Monitotaggio del1a cottura delle pizze coordinandone l,uscita per la
consegna contemporanea dell'oÌdine.

. Superyìsione di ryprendisti e aiuto pizzaioli.

. Accmsione e gestione della temperafuaa del forno elettrico o a legna.

. Pulizia del bancone e degli utengili, stumenti e macchinari di cucina,

. Verilica e rotazione delle scorte alimentati, gestione degli ordini ai
fotnitoli.

. InterMione con i clienti dutante l'annotazione degli ordini e
ptomozione di un'immagine positiva per il business attuavelso un
eccellente seryizio clienti.

. Rjsposta alle doma.nde degli ospiti fonendo le informazioni piìr
accurate e aggiomate disponibili.

. Conhollo del rifomhnento dei dispenser dei condimenti e dei
distributori di bevande elfettuando il refill quando neces6ario.

. Preparazione degli ordini di cibo e bevande da asporto utilizzando
contenitod adeguati al trasporto.

. Trasporto in cucina di utensili stoviglie e vassoi spotchi per

consentihe la pulizia.
. Preparazione di toa6t, panini, insalate e alt(i prodotti dÀ tavola



I
Iredda curandone I'esposizione sul bancone,

o Comunicazione diretta con il cliente nella spiegazione dei dettagli

del menù e lornmdo assistenza diletta nd Processo decisionale,
r Monitoraggio delle attivita dei dienti allo scopo di individuare

rapidamente gli ospiti in uscita e pulirc i tavoli per i clienti in arrivo.
o Allestimento dei banchi frigg del baneone e degli espositoli

dfomendoli dei ptodotti mancanti quando necessario.
o Raccolta dei lifiutÌ, pulizia delle macchie da versamento di liquidi e

rimozione dei vassoi pel mantenete pulite le aree destinate ai .lienti.
. Mantenimento di elevati gtandald di selvizio alla clientela anche

durante i tulni di lavoro piìr stressanti e le operazioni piìr
impegnative.

. Gestione delle consegne ai clienti e assistenza nell'esecuzione degli
ordini al fine di promuovere la massima soddisfazione degli utenti,

Igtruzione e f ormazione
Giuglro 1999 Dante Alighieri
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